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Les salons du

Gastronomie régionale touristique  
Nouveaux menus 2021/2022

Complexe Saintes Vegas
1 route de Royan - 17100 SAINTES
Direction ZA Les Coteaux (face hôtel Ibis)
A10 Sortie 35 à 5 minutes

Bordeaux > 1h   -  Poitiers > 1h>

Toit de Saintes
Les salons du

1 GRATUIT POUR 20 PERSONNES

Menu 
Charentais

17,40 E

Kir

***
Taboulé

***
Rougail saucisses 

Riz 
***

Gâteau au fromage blanc
***

Café
***

15 cl vin rouge

Menu 
Campagnard

19,80 E

Kir

***
Salade bressane 

Salade, poulet, carotte, courgette, tomate

***
Roti de porc  

gratin de pommes de terre  
jus au thym

***
Mousse au chocolat

***
Café
***

15 cl vin rouge

Menu 
Goulbeneze

21,30 E

Kir

***
Salade de foies de volailles

***
Suprême de poulet  

gratin de pomme de terre, 
salade

***
Tarte au chocolat

***
Café
***

15 cl vin rouge



Visitez notre établissement :
www.saintes-vegas.com>

Supplément fromage (chèvre du Poitou, camembert, salade) : 2 Euros. 

CONTACT ET RÉSERVATIONS : 
Sabrina
TEL. 05 46 97 00 00
FAX. 05 46 97 21 46
sasercol@wanadoo.fr

1 GRATUIT POUR 20 PERSONNES

- Salles climatisées  
 avec vue panoramique sur Saintes.
- Capacité d’accueil jusqu’à 800 couverts.
- Grand parking de 2 ha.
- A 10 sortie 35 à 5 minutes.
- Cognac : 30 minutes.
- La Rochelle : 40 minutes.
- Bordeaux : 1 heure.
- Poitiers : 1 heure 15

Menu 
Ile d’Oléron

19,80 E

Kir

***
Oeufs mimosa

***
Dos de lieu noir, 

purée à l’huile d’olives, 
sauce vierge

***

Flan patissier

***

Café

***

15 cl vin rouge

Menu 
Saintongeais

17,40 E

Kir

***
Pennes aux petits légumes

***
Dos de colin  

crème d’estragon, riz

***

Ile flotante

***

Café

***

15 cl vin rouge

Menu 
Vallée du Cognac

21,30 E

Kir

***
Roulé jambon à la russe 

Macédoine et mayonnaise

***
Effiloché de canard,  

purée vitelotte

***

Panacotta

***

Café

***

15 cl vin rouge


